Fleischer sauer auf Tonnies

Betriebe protestieren mit Autokorso durch Hofgeismar

VON BERND SCH OnE MANN

Hofgeismar/Wolfhagen - ,Wir
wollen nicht mit den Grofen
in der Fleischindustrie in ei-
nen Topf geworfen werden”,
sagt Uwe Kohler, Obermeis-
ter der Fleischerinnung Hof-
geismarfWolfhagen. Deshalb
haben Betriebe der Innung
am Mittwoch mit einem Au-
tokorso auf ihre Arbeit auf:
merksam gemacht. Der Korso
startete am Nachmittag am
Hofgeismarer  Viehmarkts-
platz. Nach einer Fahrt durch
die Stadt war Wolfhagen das
Ziel der Fleischer.
Obermeister Uwe Kéhler
aus der Hofgeismarer Flei-
scherei Kohler hat klare Vor-
stellungen: weniger Fleisch
und Wurst essen, dafiir aber
gezielt Qualitat aus heimi-
schen Fleischereien. Dann ge-
be es nicht soiche Missstinde
wie in der Rheda-Wiedenbiii-
cker Grofischlachterei Ton-
nies. Die Betriebe fiirchten,

+ dadurch in ein schlechtes

Licht zu geraten. In den gro-
flen Ketten wiirden . JFleisch
und Wurst verramscht”, sagt
8L
Die 13 Innungsbetriebe
schlachteten alle noch selbst
die Tiere. Bei Kdhler sind das
80 Schweine und fiinf Rinder
in der Woche. Der kleinste
Betrieb verarbeitete vier bis
fiinf selbstgeschlachtete
Schweine in der Woche. Die
Tiere kimen von Landwirten
in der Region. Es gebe nur
kurze Transportwege. Ge-

Uwe Kdhlaer
Obermeister

schlachter und verarbeiter
werde das Fleisch von qualifi-
zierten Mitarbeitern, die min-
destens nach Tarif bezahlt
werden, unterstreicht Kbh-

13 Fleischereien mit 200 Mitarbeitern

13 Fleischereien gehéren der Innung Hofgeismar-Wolfhagen
noch an. Sie haben nach der Schatzung von Obermeister Uwe
Kohler etwa 200 Mitarbeiter. Derzeit beschaftigen diese Be-
triebe neun Auszubildende. 30 kénnten es im besten Fall sein,
sagte der Obermeister. Die Zahl der Ausbildungsstellen sei
Lauf schwachem Niveau stabil”, weil es wenig Bewerber gibt.
Corona-bedingt gebe es aber keinen Riickgang bei den Lehr-

stellen, ergadnzte Kéhler,

ber

ler. Das mache einen hohe-
ren Preis notwendig. Das si-
chere aber Arbeitsplitze in
heimischen Betrieben.

Drei Punkte nennt Kéhler,
mit denen aus Sicht des Metz-
gerhandwerks die Probleme
der Fleischindustrie beseitigt
werden kiinnten: europaweit
einheitliche Haltungsbedin-
gungen filr - Tiere (ein
Schwein sollte eineinhalb
Quadratmeter Platz haben,
derzeit ist es die Hilfte), eine
Obergrenze bei Transporten
zu Schlachthéfen sowie Tarif-
lohn fiir Angestellte.

Wiirde das umgesetzt, giibe
es bessere Bedingungen fiir
die Mitarbeiter und die Tiere.
Fleisch miisste wieder zu ei-
nem angemessenen Preis ver-
kauft werden. Der hiihere
Preis konnte durch einen ge-
ringeren Fleischkonsum aus-
geglichen werden. Dann wiir-
de die Arbeit auch fiir deut-
sche Arbeitnehmer interes-
sant. arcwnsomocienro » SEITE 3
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heisdmmniﬂar Uwe Kdhler mit dem, flr das Nordhessens Metzgereien bekannt sind: Ahle Wurscht. Die Innung hat
gestern wegen der Corona-Entwicklung in GroBschlachtereien auf ihre Arbeit hingewiesen,
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,Vom Aussterben bedroht”

MEHR ZUM THEMA Fleischer sauer — Schlachthéfe fehlen

VON BERND SCHONEMANN

Hofgeismar — Mit Polizeibe-
gleitung machten die Betrie-
be der FleischerInnung Hof
geismar-Wolfhagen am Mitt-
woch auf ihre Arbeit auf
- merksam. Etwa zehn Betrie-
be beteiligten sich an dem
Autokorso durch Hofgeismar
und Wolfthagen. Welche Re-
sonanz diese kKleine Demons-

tration bei den Passanten hat- °

te, ist unklar,

Vereinzelt gab es Applaus
fiir die Fleischer. Mit Plaka-
ten auf Auros und Viehan-
hingern wiesen die beteilig-
ten Fleischer darauf hin, dass
sie in ihren Betrieben noch
selbst schlachten.

Diese selbst schlachtenden
Betriebe sieht Obermeister
Uwe Kihler aber als .ausster-
bende Gattung® an. Viele
Metzgereien wiirden bereits
von Grofschiachtersien be-
liefert. Das sei aber micht ver-
wunderlich, weil es kaum
noch Schlachthéfe gibt.

Bis vor einigen Jahren gab
es noch stidtische Schlacht-
hife, zum Beispiel in Kassel.
Aber auch die mussten schlie-
Ben, Ffumindest existieren
noch kleinere Schlachtbetrie
be in Bad Arclsen und War-
burg. Dort hatten die Tiere
kiirze Wege zu den Schiacht-
stiatten. Und dort profitierten
die Metzger von diesen Be-
trieben in der Nihe. Fiir Hof

stralle in Hofgeismar fir ihre Arbeit.

geismar sind sie allerdings zu
WeIL weg.

K&hlers Ehefrau Gita, diein
mitarbeitet, hat wihrend der
Corona-Krise festgestellt,
dass die Mitarbeiter viel Aner-
kennung fir ihre Arbeit er-
fahren hirren. Diese Wert-
schitzung hitten sie vorher
nicht eriebt, unterstrich Gita
Kéhler. Und noch eins hiitten
die. Innungsbetriebe in den
vergangenen Wochen beob-
achtet: Die Nachfrage mnach
ihren Handwerksprodukten
sej spiirbar gestiegen, Matiir-

lich hoffen die Betriebe, dass
das so bleibt.

Die Betriebe hoffen, dass
sich die Sitwation in der
Fleischproduktion durch den
dffentlichen Druck dndere,
sagt Kihler. Das sel notwen-
dig, weill die jingsten Corona-
Hot-Spots in Verbindung mit
Werkveririgen und Grof-
schlachtereien gestanden
hiitten. Dabei seien die Miss-
stinde seit Jahren bekannt
Die Produknionsmethoden in
den Grofbetrieben flihrten
Iu einem i ige, .mit
dem das Handwerk nicht mit-

etzger. Sie werben in der Bahnhof-
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halten will und kann®, sagte
Kihler.

Er machre das an einem
Beispiel deutlich: 3,99 Euro
koste es im Handwerksbe-
trieh, dass ein Kilo Fleisch in
den Darm gefiillt werde, dass
dann aber noch welter verar-
beitet werden miisse. Fir den
gleichen Betrag verkaufe ein
GroBunternehmen heute gin
Kilo Fleischwurst. Und Unter-
nehmen wie Tonnies verdien-
ten noch an Bestandteilen,
die die heimischen Metzger
kostenpflichtiz  entsorgen
mussten.,



